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Chaque année depuis 19 ans, DIETECOM remet les prix NUTRIDOR suite aux votes
de plus de 900 professionnels de santé (congressistes : médecins généralistes, diététi-
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et Patrick SEROG directeur scientifique de DIETECOM
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1 - ’Omnicuiseur Vitalité® au service des recommandations nutritionnelles

L’'Omnicuiseur Vitalité® est le seul appareil de cuisson qui allie, au quotidien et sans effort, la
nutrition santé et la gastronomie.

L’'Omnicuiseur Vitalité® cuit les aliments a basse température, dans une ambiance vapeur, de

I’entrée au dessert.

La seule utilisation de L'Omnicuiseur Vitalité® suffit pour améliorer le comportement alimentaire.

«Cuisinez votre santé et votre silhouette au quotidien grace a cette cuisson facile, saine et

savoureuse».

Recommandations
nutritionnelles actuelles

L’Omnicuiseur Vitalité®
La Gastronomie au service des recommandations nutritionnelles

L’'EQUILIBRE ALIMENTAIRE

«Structurez les repas»

«Augmentez la part des
[égumes»

«Réduisez la part des
viandes (rouges)»

WS AR R

Les légumes deviennent un vrai régal ! Les légumes conservent
leur couleur et leur aspect vraiment naturels (plaisir des yeux) !

Les légumes cuits a L'Omnicuiseur Vitalité® sont :

- excellents sur le plan gustatif: plaisir du palais car godt naturel
préservé du fait de cette cuisson a basse température

- trés digestes, du fait de la préservation des fibres.

Donc, tout naturellement, I’envie de manger des légumes
augmente au quotidien.

D’ou un meilleur équilibre alimentaire !
Cette cuisson a basse température

préserve 96 % de la vitamine C
(analyses scientifiques page 4)

LES QUANTITES

«Mangez plus lentement»
«Evitez les grignotages»

Pour les «gros» appétits :
«Réduisez les quantités»

LOMNICUISEUR
Vitalité

Les fibres sont préservées lors de la cuisson
a L'Omnicuiseur Vitalité®

Sentiment de satiété mieux percu (du fait de la mastication)
Flore intestinale plus performante (meilleure absorption des

micronutriments, amélioration de la synthése des
neurotransmetteurs)

La consommation alimentaire est naturellement régulée.

Argumentaire Nutritionnistes page 2



Recommandations
nutritionnelles actuelles

L’Omnicuiseur Vitalité®
La Gastronomie au service des recommandations nutritionnelles

LES GRAISSES

«Réduisez les «mauvaises»
graisses»

«Favorisez les graisses
végétales»

(veiller a I’équilibre des
acides gras)

LES

Lors de cette cuisson a basse température a moins de 100° C aux
infrarouges sans agression, les cuissons se font sans rajout de corps
gras.

De plus, les acides gras mono insaturés et polyinsaturés sont
préservés a 100 % (analyses scientifiques page 4).

Au placard les corps gras d’ajout !

SELS MINERAUX

«Réduisez la consommation
de sel»

Cette cuisson, a basse température et sans pression, préserve la
membrane cellulaire des aliments et donc les sels minéraux :
97 % des sels minéraux sont préservés (analyses scientifiques
page 4).

L’alimentation est réellement plus riche en saveurs.

Au placard le sel ajouté !

LE SUCRE

«Réduisez la consommation
de sucre»

Grace a la préservation de 97 % des sucres naturels (analyses
scientifiques page 4) pour les desserts et patisseries réalisés dans
L’Omnicuiseur Vitalité®, la quantité de sucre additionnelle est réduite de
20 a 50 % d’ou une réelle réduction de calories.

L'OMNICUISEUR
Vitalité
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2 — RAPPORTS D’ANALYSES SCIENTIFIQUES de cuissons a LOMNICUISEUR VITALITE
(Analyses réalisées par I'l.D.A.C Nantes)

a) Taux de conservation de la Vitamine C
(Tests sur « brocolis)

Vitamine C Echantillon | Echantillon | Echantillon | Echantillon
0 0 o 0 Total Taux de
mg / kg n°1 n°2 n°3 n°4 i
conservation
Avant cuisson 350 358 362 339 1409 Vitamine C
Apreés cuisson 339 358 343 311 1351 96 %
(Analyses scientifiques détaillées pages 6 a 13)
b) Taux de conservation des Graisses Insaturées
(Tests sur « roti de porc »)
% Acides gras insaturés T p ti
aux de conservation
. 45,0+ 14,3=59,3% .
Avant cuisson Bonnes Graisses
(mono + poly)
R . 43,9+ 15,4=59,3 9
Apres cuisson % 100 %
(mono + poly)
(Analyses scientifiques détaillées pages 14 a 16)
c) Taux de conservation des Sucres Solubes et Sels
(Tests réalisés sur des « carottes »)
Comparatif
.. Taux de ) Taux de
Omnicuiseur . Cuisson .
% Cru conservation conservation
vapeur Casserole
sucre/sel sucre/sel
Sucres solubles | g5 o 4,68 % 97 % 1,63 % 34 %
totaux
Chl
orures 0,04 % 0,05 % 100 % 0,02 % 50 %
(taux de sel)
Analyses détaillées pages 17 a 18 Analyse détaillée page 19
Sucres solubles
4,49 % 4,50 % 100 % 2,26 % 50 %
totaux
Chlorures 0,13 % 0,13 % 100 % 0,05 % 38 %
(taux de sel)
Analyses détaillées pages 20 a 21 Analyse détaillée page 22

Le taux de conservation en « sucres solubles totaux » et « sel » a I'Omnicuiseur est double par
rapport a une cuisson a la casserole.

LOMNICUISEUR
Vitalité
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LOMNICUISEUR

PRISES DE TEMPERATURES POUR LA CUISSON DU ROTI DE PORC

4 3
=4
1

Thermocouple 1 (*C)

R6ti de porc avec légumes - cocotte 6 personnes

Thermocouple 2 (*C) Thermocouple 3 (°C) Thermocouple 4 (*C)

Température du dorage sur la surface supérieure du roti = 97,8 °C

100 °C

I —1.90,4°C
" alabasedurdti —
67,4 °C
Cuisson a coeur __,
Recommandation ¥
des chefs : 67 °C /70 °C
0:00 005 010 0:15 020 0:25 0:30 0:35 040 045 050 055 1:00 105 1.0 1:15

- __ SONDES POUR RELEVES
DE TEMPERATURES

COULEUR NATURELLE
ET TEXTURE DES COURGETTES PRESERVEES

VIANDE JUTEUSE
Vitalité
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IDAC ACCREDITATION

N 1.0882
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 i
Tél. 0251854444 -Fax 0251854450 www.idac.fr
Irsaout Devanemental :
@ Analyse et de Consel ESSAlS
Poree dspondle
sur www cofac fr

OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT D'ANALYSEN°: D101201373

10 rue de Fionie

ZAC BERANGERAIS PARC

44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
Réf. Dossier : n° FAX: 0251899747

Objet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : 09/12/2010 Editée le : 03/01/2011
ECH N°: VEGO043369 (Légumes frais / préparés / secs)
RéfClient : 1 CRU
Descriptif BROCOLIS

Résultats Spécifications Méthode
Analyses a la carte
Matiére séche (80°C) 10,47 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbique) 350 mg/kg IS0 6557-2
>
Approuvé le 31/122010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire W

L'accréditation de la Section Essais de COFRAC atteste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couverts par l'aeuédim'ion ﬁ’
précédés par un (*). Ce rapport danalyse ne concerne que les produits soumis & analyse. La reproduction de ce rapport d'analyse n'est 7!
autorisée que sous sa forme intégrale. Il comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC ACCREDITATICS:

e 10883
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 cofrac
Tel. 0251854444 -Fax 02 51 8544 50  www.idac.fr
& Anabve et de Conel ESSA1S
Porsee disponible
s wwew cofiac.

OMNICUISEUR VITALITE

RAPPORT DANALYSEN®: D101201373 | o 0o o
ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

RéL Dossier : n° FAX: 0251899747

Ohbjet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : 09/1272010
ECHN®: VEGO043370 (Légumes frais / préparés / secs)
Réf Client : 2 CRU
Descriptif BROCOLIS

Editée le : 03/01/2011

Résultats Spécifications Méthode
Analyses a |a carte
Matiére séche (80°C) 10,50 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbique) 358 mgkg 150 6557-2
= .
Approuvé le 31/12/2010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire f?f?’

L'accréditation de la Section Essais de COFRAC atteste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couvens par I'aceréditation fV
précédés par un (*). Ce rapport danalyse ne concerne que les produits soumis & analyse. La reproduction de ce rapport d'analyse n'est
autorisée que sous sa forme intégrale. Il comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC ACCREDTATION

N 1.0882
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 cofrae
T 0251 8544 44-Fax 0251 854450  www.idac.fr
Instriut Diépamemer ol
dknabvae ez de Comed ESSMIE
Porbee disposible
s ww colng &

OMNICUISEUR VITALITE

RAPPORT DANALYSEN®:  D101201373 | 10 . de Fionie
ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

Réf. Dossier : n®FAX: 0251 899747

Objet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : D9/1272010 Editée le : 03/01/2011
ECHN®: VEGO043371 (Légumes frais / préparés / secs)
Réf Client : 3 CRU
Descriptif BROCOLIS

Résultats Spécifications Méthode
Analyses a la carte
Matigre séche (80°C) 10,49 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbigue) 362 mghkg 150 65572
E-
Approuvé le 31/12/2010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire W

Lisoeditation de la Section Essais de COFRAC aneste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couverts par l'accréditation ,
m&spﬂmm{‘}.&rappmﬂmsummmqm lﬁmﬂdﬁﬂﬂﬂiﬂhﬂ}ﬂ.um!mdﬂmwam}ﬁ nest f}"
autorisée que sous sa forme intégrale. [l comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC ACCRETNTATION

L
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 cofrac
TEL. 02518544 44 -Fax 02 51 8544 50  www.idac.fr
& Anabvse ot de Conpel ESSMIS
Purter i
sur www pofre fr

OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT D'ANALYSEN°: D101201373

10 rue de Fionie

ZAC BERANGERAIS PARC

44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
Réf. Dossier : n® FAX : 02 5] 899747

Objet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande tlre!iltr& le : 0971272010 Editée le : 03/01/2011
ECHN°: VEG043372 (Légumes frais / préparés / secs)
RéfClient : 4 CRU
Dﬁsﬁ'ipt:if BROCOLIS AVEC 5SMN SUP

Résultats Spécifications Méthode
Analyses a la carte
Matiére séche (80°C) 10,54 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbique) 339 mgkg 150 6557-2
&
Approuvé le 31/122010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire ﬁ{y

L'accréditation de la Section Essais de COFRAC atteste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couverts par l'accréditation ﬁ,*
prénédésparm{"}.Cerappm'td’amlysemmqw]tspmdnhsmni.simal}se.[aupﬁuﬂwndecerappoﬂdm'd}un'ﬁt
autorisée que sous sa forme intégrale. 1l comporte 18 pagel(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité

Argumentaire Nutritionnistes page 9



IDAC e
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 cofrac
. Tél. 0251854444 -Fax 0251854450 www.idac.fr
ESSAIS
Porsée Ssponible
sur www cofrac fr
OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT DANALYSEN°:  D101201373 | 10 . e Fionic
ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAFPELLE SUR ERDRE
Réf. Dossier : n° FAX: 0251899747
Objet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : 09/12/2010 Editée le : 03/01/2011
ECH N°: VEGO043365 (Légumes frais / préparés / secs)
Réf Client : 1 CUIT
Descriptif BROCOLIS
Résultats Spécifications Méthode
Analyses a la carte
Matiére séche (80°C) 8,19 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbique) 339 mgkg ISO 6557-2
e
Approuvé le 31/12/2010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire W
L'accréditation de la Section Essais de COFRAC atteste de la compétence de 1TDAC pour les seuls es.sais couverts par l'méditat?on y.
ptéoédésparun(‘).Czrappond‘mal)scmmquel&spmduitsso«misbmml)sc. La reproduction de ce rapport danalyse n'est 7/

autorisée que sous sa forme intégrale. Il comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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N 1.0883
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 cofrac
Tél. 02518544 44-Fax 0251 8544 50  www.idac.fr
[=qtt Dipartrrremtal
& Anabvee ot de Conted ESs5A1S
Partee dsponidle
o wwr codfrac

OMNICUISEUR VITALITE

RAPPORT D'ANALYSEN°: D101201373 10 rue de Ficnie

ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

Réf. Dossier : n® FAX : 02 5] 899747

Objet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : 09/12/2010 Editée le : 03/01/2011
ECH N°: VEGU043366 (Légumes frais / prépards / secs)

Réf Client : 2 CUIT
Descriptif BROCOLIS

Résultats Spécifications Méthode
Analyses a la carte
Matiére séche (80°C) 833 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbique) 358 mgkg IS0 6557-2
.
Approuvé le 31/12/2010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire W

L'accréditation de la Section Essais de COFRAC atteste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couverts par l‘as‘mbdimlim fy‘l
précédés par un (*). Ce rapport d'analyse ne concerne que les produits soumis  analyse. La reproduction de ce rapport danalyse nlest
autorisée que sous sa forme inégrale. 1l comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC

ACCREDITATION

10882

BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3 cofvoe

Tél 0251854444 -Fax 0251 8544 50  www.idac.fr
. .

& Analvse et de Coninl ES5A1S
Portes duspoenabibe
e wwwr ool fr

OMNICUISEUR VITALITE

RAPPORT DANALYSEN°: D101201373 | o . .
ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

Réf. Dossier : n® FAX : 0251 899747

Objet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : 09/1272010 Editée le : 03/01/2011

ECHN®: VEG043368 (Légumes frais / préparés / secs)
Réf Client : 4 CUIT
Descriptif BROCOLIS AVEC SMN SUP

Résultats Spécifications Méthode
Analyses a la carte
Matiére séche (80°C) 8,15 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbique) 343 mgkg IS0 6557-2
3.
Approuvé le 31122010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire ﬁﬂ‘

L'accréditation de la Section Essais de COFRAC atteste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couverts par l'accréditation
précédés par un (*). Ce rapport danalyse nie concerne que les produits soumis 4 analyse. La reproduction de e rapport danalyse nest
autorisée que sous sa forme intégrale. Il comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC
BP 52703 - 44327 Mantes Cedex 3

TéL. 02 51 85 44 44 - Fax 02 51 85 44 50  www.idac.fr

d'Anabvee 1 de Conseld

OMNICUISEUR. VITALITE
RﬁPP’ORT D'ﬁNﬁLYSE Ne H Dlﬂllﬂl.‘!?.?n 10 rue de Fionie

ZAC BERANGERAIS PARC

44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

Réf. Dossier : n®FAX: 0251899747

Ohbjet Dossier : ANALYSE SUR BROCOLIS ET ROTI PORC
Demande enregistrée le : 09/1272010 Editée le : 030172011

ECH N°: VEGO043367 (Légumes frais / préparés [ secs)
Réf Client : 3 CUIT
Descriptif BROCOLIS

Résultats Spécifications Méthode
Analyses  la carte
Matiére séche (80°C) 785 % INRA
Vitamine C (= ac. ascorbigue) 311 mgkg IS0 6557-2
&
Approuvé le 31/1272010 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire ?\‘?‘fy

L'accréditation de la Section Essais de COFRAC ameste de la compétence de ITDAC pour les seuls essais couverts par laceréditation
préoédés par un (*). Ce rapport d'analyse ne concerne que les produits soumis & analyse. La reproduction de ce rapport d'analyse nlest
autorisée que sous sa forme intégrale. [l comporte 18 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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Institut " | MONDIAL DAVID VITALITE (STE)
Départemental
d'Analyse - 1 bis Rue du Bénéjux
et de Conseil 2
44333 NANTES CEDEX 03
n°FAX . 02-51-89-16-89
RAPPORT DANALYSE N°° D021003378 Editéle . 221172002
R4 Dossier lére édition - 25/1072002
Obyet Dossier

ECH N°:PCUD20049 Piat cuisine Divers
Réf Client
Descriptif :  VIANDE DE PORC CRUE OMNICUISEUR
Enregistré le  22/10/2002
Prelévéle . 221012002

Résultats Unités Normes Réfeérences

Dosage + identif. des acides gras (CPG)

Acide butynque (C4:0) < 0.1 %
Acide caproique (C6:0) < N %
Acide caprylique (C8.0) < 01 %
Acide caprique (C10.0) 0.1 %
Acide caproléique (C10:1) < 01 %
Acide faurique (("12:0) 0.1 Yo
Acide isomyristique (iso C14:0) < 01 %
Actde myristique (C14.0) 12 %
Acide myristoléique (C14:1) < 01 %
Acide! 3-méthyi tétradécanoique(iso C15:0 < 0. %
Actd!12-méthyl téwradécanoiglanteisoC15:0 < 0 %
Acide pentadécanoique (C15:0) 0.3 %
Acide 1sopalmitique (150 C16:0) R %
Acide palmitique (C16.0) 25.6 %
Acide palmitoléique + 1soméres (C16:1) 3.0 %
Acide isomarganique (iso C17.40) < 0 %
Acidi4-méthy] hexadécanoiq (anteisoC17.0 < 0.1 %
Actde margarique (C17.0) 0.5 %
Acide heptadécénoique (C17:1) < 01 %
Acde stéanque (C18:0) 12.7 Y%
Acide oléique et ses 1soméres (C18:1) 414 %
Acide linoléique (C18:2 n-6) 129 %
Acide linolénique (C18:3 n-3) 0.9 %
Acide linolénique (C18:3 n-6) < 0.1 %
Acide stéradonique (C18:4 n-3) < 0.1 %
Acide arachidique (C20.0) 0.2 Y%
Acide éicosénoique (C20:1) 0.6 %
Acide éicosadiénoique (C20:2 n-6) 0.4 %
Acide dicosatriénoique (C20:3 n-3) < 01 %
Acide éicosatriénoique (C20:3 n-6) 0.1 %
Acide arachidonique (C20:4 n-6) < 01 Y%
Agide eicosapenténoique (EPAXC20:5n-3) < 0.1 %
Acide béhénique (C22:0) < 01 %
Acide érucique (C22:1) < 01 %
Acide docosadiénoique (C22:2 < 0.1 %
Acide docosatétradnoique (C22:4 n-6) < 01 %

Vous avez demandé & ce que I''DAC vous fasse parvenir vos résuitats d'analyse par téidcople. Vous connalssez lesrisques en
matiére de confidentialité iiés & Iutilisation des télécopieurs et vous en accepter l'entiere responsabilité & 'exception d'une
erreur de numérotation imputable & I'DAC (ie récépissé d'envoi détenu par 'IDAC tient liey de prauve).

Seulle rapport d'analyse complet et signé par une personne habijlitée engage la responsabilité de I''DAC
I.D.A.C. - Route de Gachet - BP 80603 - 44306 NANTES CEDEX 3 - ® 02.51.85.44.44

LOMNICUISEUR
Vitalité
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Institut MONDIAL DAVID VITALITE (STE)
Départemental
d'Analyse | bis Rue du Bénelux
et de Conseil =
44333 NANTES CEDEX 03
n"FAX ~ 02-51-89.16-89
RAPPORT D'ANALYSE N°: D021003378 Ednele 2271172002
REE Dossier lere 2dition - 25/10/2002
Objet Dossier
Acide docosapenténoique (DPA) (C22.5) < Y
Actde docosahexenoiyue (DHA) (C22:6n-3) < 0.1 %
Actde lignocérique (C24:0) < 01 %
Acide nervoruque (C24:1) < 01 %
Actdes gras satures 40.7 % .
Acides gras mono-insaturés 430 Yo
Acides gras poly-insaturés 143 %
ECH N° : PCU020050 Plat cuisine Divers

Réf Client

Descriptif : VL\NDE DE PORC ROTIE A L OMNICUISEUR
Enregistré le  22/10:2002

Prelévéle . 2210/2002

Résultats Unites Normes Références

Dosuge + identil. des ucides gras (CPG)

Acidz butynique (C4.0) < 01 %
Acide caproigque (C6:0) < 01 Y%
Acide caprylique (C8:0) < 01 %
Acide capnque (C10:0) < 01 %
Acide caproléique (C10:1) < 01 Y
Acide launique (C12:0) < 01 %
Acude isomyristigue (150 C14.0) < 0.1 %
Acide mynistique (C14.0) < 14 %
Acide mynistoléique (C14:1) < 0.1 %
Acide!3-méthyl wétradécanoique(iso C15:0 < 0.1 %
Acidl2-méthyl tétradécanoig(antetsoCi5:0 < 0.1 %
Acide pentadécanoique (C15:0) < 01 %
Acide isopalmitique (iso C16:0) < 01 Y%
Acide palmitique (C16:0) 35.2 %
Acide palmitoléique = isomeres (C16:1) 2.9 %
Acide isomargarique (iso C17.0) < 01 Y
Acidl4-méthyl hexadécanoiq.(anteisoC17:0 < 0.1 %
Acide marganique (C17.0) 0.5 %
Acide heptadécénoique (C17:1) < 0.1 %
Acide stéarique (C18:0) 13.4 %
Acide oléique et ses isomeres (C18:1) 40.4 %
Acide linoléique (C13:2 n-6) 13.7 %
Acide linolénique (C18:3 n-3) 11 %
Acide linolénique (C18:3 n-6) < 01 %
Acide stéradonique (C18:4 n-3) < 0.1 Y
Acide arachidique (C20:0) 0.2 %
Acide ¢icosénoique (C20:1) 0.6 Yo
Acide éicosadiénoique (C20.2 n-6) 0.5 %
Acide éicosatnienoique (C20:3 n-3) < 01 %

Vous aver demandé a ce que I'IDAC vous fasse parvenic vos résultats d'analyse par télécopie. Vous connaissez les risques en
matidre de confidentialité liés & Fulifisation des télécopieurs et vous en acceptez ['entidre rasponsabilité & l'exception d'une
erreur de numérotation imputable & I''DAC (le récépissé d'envoi détenu par INDAC lentlieu de preuve)

Seul le rapport d'analyse complet et signé par une personne habilitée engage la responsabilité de I''DAC
I.D.A.C. - Route de Gachet - BP 80603 - 44306 NANTES CEDEX 3 - ® 02.51.85.44.44
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Institut
Départemental
d'Analyse .

et de Conseil

RAPPORT D'ANALYSE N° :

Ref Dossier :

Objet Dossier

Acide éicosatriénoique (C20:3 n-6)

Acide arachidonique (C20:4 n-6)

As:@d.e éicosapenténcique (EPAYC20:5 n-3)
Acide béhénique (C22:0)

Acide érucique (C22:1)

Acide docosadiénoique (C22:2)

Acide docosatétraénoique (C22:4 n-6)
Acide docosapenténaique (PA) (C22:5)
Acide docosshexénoique (DHA) (C22:6 n-3)
Acide lignocérique (C24:0)

Acide nervonique (C24:1)

Acides gras saturés

Acides gras mono-insaturés

Acides gras poly-insaturés

MONDIAL DAVID VITALITE (STE)

1 bis Rue du Bénélux
44333 NANTES CEDEX 03
n° FAX (2-5]1-89-15-89

D021003378  Editéle: 22/11/2002

A A A A A A A A A A

01
0.1
.1
0.1
0.1
0.1
0.1
0.1
0.1
01
0.1

40.7
439
15.4

lére édition : 25/10/2002

FEEEREEEEERERES

Vous aver demandé & ce que I''DAC vous fasse parvenir vos résultals d'analyse par idiécopie. Vous connaissez les risques en
matigre de confidentialitd lids & l'ulilisation des téidcopieurs 8t vous en acceples lentidre responsabilité & lexception d'une
efreur de numérotation imputable & IDAC (le récépissé denvoi détenu par ITDAC tient feu de preuve).

Seul le rapport d'analyse complet et signé par une persenne habilitée engage la responsabilité de I''DAC,
I.D.A.C. - Route de Gachet - BP 80603 - 44306 NANTES CEDEX 3 - R 02.51.85.44.44

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3

.
» Idoc Tél. 02 518544 44 - Fax 0251 8544 50 www.idac.fr

Institut d*analyse et de conseil

OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT D'ANALYSEN®: D140102475

10 rue de Fionie

ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
Réf. Dossier : DEVIS 3997 n® FAX: 0251899747
Objet Dossier : ANALYSES SUR CAROTTES
Demande enregistrée le : 21/01/2014 Editée le : 31/01/2014
ECH N°: DIV018315 (Produit divers)
RéfClient : E « Echantillon cru »
Descriptif CAROTTES
Résultats Méthode
Analyses a la carte
Mise en solution oul
Humidité 913 %
Sucres solubles totaux (en Saccharose) 482 % RCEE 15272009
Glucides totaux (en Saccharose) 352 % LUFF SCHOORL
Chlorures ( taux de sel ) 0,04 %aNaCl POTENTIOMETRIE A2MA122
Calcium total (Ca) 21,00 mg/100g icP
Magnésium total (Mg) 7,00 mg/100g ICP
Potassium (K) 117,00 mg/100g IcP
Sodium total (Na) 27,0 mg/100g Icp
Cuivre (Cu) < 4 mgkg Icp
Manganése (Mn) < 4 mgkg ICP
Fer (Fe) < 4 mgkg icp
Phosphore 22,00 mg/100g ICP/SELON ISO 15510

Approuvé le 30/01/2014 par Valérie SALVADOR Adj. Resp. Labo, Chimie Agro-Alimentaire q’l/
f

Ce rapport d'analyse ne concerne que les produits soumis 4 lanalyse. La reproduction de ce rapport d'analyse n'est autorisée que sous ~yl
sa forme intégrale. Il comporte 5 page(s). 71

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3

kS
. IdQC Tél. 0251 8544 44 - Fax 0251 854450  www.idac.fr

Institut d’analyse et de conseil

OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT D'ANALYSEN°: D140102475

10 rue de Fionie
ZAC BERANGERAIS PARC

44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

Réf. Dossier : DEVIS 3997 n® FAX: 0251899747
Objet Dossier : ANALYSES SUR CAROTTES
Demande enregistrée le : 21/01/2014 Editée le : 31/01/2014
ECH N°: DIV018314 (Produit divers)
RéfClient: D « i it * »
Descriptif CAROTTES
Résultats Méthode
Analyses a la carte
Mise en solution oul
Humidité 91,3 %
Sucres solubles totaux (en Saccharose) 4,68 % RCEE 1522009
Glucides totaux (en Saccharose) 3,59 % LUFF SCHOORL
Chlorures ( taux de sel ) 0,05 % NaCl POTENTIOMETRIE A2MA122
Calcium total (Ca) 25,00 mg/100g icp
Magnésium total (Mg) 8,00 mg/100g ce
Potassium (K) 113,00 mg/100g icp
Sodium total (Na) 25,0 mg/100g ICP
Cuiwvre (Cu) < 4 mgkg ICp
Manganése (Mn) < 4 mgkg ICP
Fer (Fe) < 4 mgkg icp
Phosphore 23,00 mg/100g ICP/SELON ISO 15510

4
Approuvé le 30/01/2014 par Valérie SALVADOR Adj. Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire q%.]_/

Ce rapport d'analyse ne concerne que les produits soumis & l'analyse. La reproduction de ce rapport d'analyse n'est autorisée que sous
sa forme intégrale. Il comporte S page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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—idac

Institut d’analyse et de conseil

IDAC
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3

Tél. 0251854444 -Fax 0251854450 www.idac.fr

RAPPORT D'ANALYSE N°:

Réf. Dossier : DEVIS 3997

Objet Dossier : ANALYSES SUR CAROTTES
Demande cnngstr& le : 21/01/2014

D140102475

OMNICUISEUR VITALITE

10 rue de Fionie
ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE

n® FAX: 0251899747

Editée le : 31/01/2014

ECH N°: DIV018311 (Produit divers)
RéfClient: A
Descriptif CAROTTES

Analyses a la carte
Mise en solution

Humidité

Sucres solubles totaux (en Saccharose)
Glucides totaux (en Saccharose)
Chlorures ( taux de sel )
Calcium total (Ca)

Magnésium total (Mg)
Potassium (K)

Sodium total (Na)

Cuivre (Cu)

Manganése (Mn)

Fer (Fe)

Phosphore

oul

Approuvé le 30/01/2014 par Valérie SALVADOR

« i - e »
Résultats Méthode
95,1 %
1,63 % RCEE 1522009
1,78 % LUFF SCHOORL
8:02 96 NaCl POTENTIOMETRIE A2MA122
29,00 mg/100g icp
7,00 mg/100g icp
54,00 mg/100g cp
12,0 mg/100g ice
< 4 mp/kg ICP
< 4 mgkg ICP
< 4 mgkg ice
14,00 mg/100g ICP/ SELON ISO 15510

Adj. Resp. Labo. Chifitfe-Agro-ATimentaire

Ce rapport d'analyse ne concerne que les produits soumis & I'analyse. La reproduction de ce rapport danalyse n'est autorisée que sous

sa forme intégrale. Il comporte 5 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3

&2 2
= dQC Tél. 0251 8544 44 - Fax 0251 8544 50 www.idac.fr

OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT D'ANALYSEN®: D140200263

10 rue de Fionie

ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
Réf. Dossier : DEVIS 0456 AA 2013 n° FAX: 0251899399
Objet Dossier : ANALYSES SUR CAROTTES
Demande enregistrée le : 04/02/2014 Editée le : 28/02/2014
ECH N°: DIV018478 (Produit divers)
RéfClient : E « Echantillon cru »
Descriptif CAROTTES
Résultats Méthode
Analyses & la carte
Mise en solution oul
Humidité 90,7 %
Sucres solubles totaux (en Saccharose) 4,49 % RCEE 1522009
Chiorures ( taux de sei ) 0,13 % NaCl POTENTIOMETRIE A2MA122
Calcium 1otal (Ca) < 0,04 % icp
Magnésium otal (Mg) 0,01 % ice
Potassium (K) 0,20 % ICP
Sodium total (Na) 67,0 mg/100g Icp
Cuivre (Cu) < 4 mgkg icp
Manganése (Mn) < 4 mgkg Icp
Fer (Fe) < 4 mgkg icp
Phosphore < 0,04 % ICP / SELON ISO 15510
S
Approuvé le 27/02/2014 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire W

Ce rapport d'analyse ne conceme que les produits soumis 4 l'analyse. La reproduction de ce rapport d'analyse n'est autorisée que sous ﬁ,'
sa forme intégrale. Il comporte 5 page(s).

LOMNICUISEUR
Vitalité
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IDAC

_,,f 5, a BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3
s Tél.0251 854444 -Fax 0251854450 www.idac.fr
Institut d'analyse et de conseil
OMNICUISEUR VITALITE

RAPPORT D'ANALYSEN®: D140200263

10 rue de Fionie

ZAC BERANGERAIS PARC
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
Réf. Dossier : DEVIS 0456 AA 2013 n°FAX: 0251899399
Objet Dossier : ANALYSES SUR CAROTTES
Demande enregistrée le : 04/02/2014 Editée le : 28/02/2014
ECH N®: DIV018477 (Produit divers)
RéfClient: D « C it i »
Descriptiif CAROTTES
Résultats Méthode
Analyses a la carte
Mise en solution oul
Humidité 904 %
Sucres solubles totaux (en Saccharose) 4,50 % RCEE 1322009
Chlorures ( taux de sel ) 0,13 % NaCl POTENTIOMETRIE A2MA122
Calcium total (Ca) < 0,04 % ICP
Magnésium total (Mg) 0,01 % IcP
Potassium (K) 0,20 % icp
Sodium total (Na) 67,0 mg100g icp
Cuivre (Cu) < 4 mgkg Ice
Manganése (Mn) < 4 mghkg ice
Fer (Fe) < 4 mghkg Icp
Phosphore < 004 % ICP /SELON ISO 15510
Approuvé le 27/022014 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire W B

Ce rapport danalyse ne concemne que les produits soumis & l'analyse. La reproduction de ce rapport d'analyse n'est autorisée que sous »
sa forme intégrale. Il comporte § page(s). ﬁ’

LOMNICUISEUR
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IDAC
BP 52703 - 44327 Nantes Cedex 3

Tél. 0251 854444 -Fax 0251 854450 www.idac.fr

Institut d’analyse et de consell
OMNICUISEUR VITALITE
RAPPORT D'ANALYSEN®: D140200263 10 rue de Fionie
ZAC BERANGERAIS PARC

Réf. Dossier : DEVIS 0456 AA 2013

44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
n® FAX: 0251899399

Objet Dossier : ANALYSES SUR CAROTTES

Demande enn‘im'k le : 04/02/2014

Editée le : 28/02/2014

ECHN°: DIV018474 (Produit divers)
RéfClient: A « i it : + »
Descriptif CAROTTES
Résultats Méthode
Analyses 3 la carte
Mise en solution oul
Humidité 939 %
Sucres solubles totaux (en Saccharose) 2,26 % RCEE 1522009
Chlorures ( taux de sel ) 0,05 % NaCl POTENTIOMETRIE A2MA122
Calcium total (Ca) < 0,04 % ICP
Magnésium total (Mg) < 0,01 % ice
Potassium (K) 0,09 % icp
Sodium total (Na) 34,0 mg/100g ice
Cuivre (Cu) < 4 mgkg ICP
Manganése (Mn) < 4 mgkg ICP
Fer (Fe) < 4 mgkg ice
Phosphore < 0,04 % ICP / SELON ISO 15510

Approuvé le 27/02/2014 par Serge HULOT Resp. Labo. Chimie Agro-Alimentaire

s

Ccrnppoﬂd‘analyscneconccmqnlespmduitssmmisil'mnl}se.Laupmdxniondeoenppmd'anal)sen'mmwrise:qwm
sa forme intégrale. Il comporte 5 page(s).
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L’OMNICUISEUR VITALITE
ZAC de la Bérangerais
10, rue de la Fionie - Bat. C
44240 LA CHAPELLE SUR ERDRE
Tél:02.51.89.18.40 - Fax:02 51 89 93 99

e-mail : info@omnicuiseur.com

www.omhnicuiseur.com

Retrouvez + de 700 recettes sur notre site magazine
et abonnez-vous a notre newsletter (4 nouvelles recettes par mois)

www.magazine-omnicuiseur.fr



